CAPELLA



Wir haben uns bewul3t fur die
neapolitanische Pizza entschieden.

Eine neapolitanische Pizza zeichnet sich
durch einen dunnen Boden mit saftigem
Belag aus. Der Rand (cornicione genannt) soll
vulkanartig den Belag umgeben und luftig,
knusprig und hoch sein mit einem
charakteristischen “Leopardenmuster”.
Dies unterscheidet sie sehr deutlich von einer
romischen, Mailander (trancio), Pinsa oder
Sauerteigpizza (Sfincione) Pizza.

All dies entsteht durch das “richtige” Mehl,
eine hohe Hydration, eine lange Teigfuhrung
und eine sehr hohe Ofentemperatur von
knapp 400 Grad.

Bei so wenigen Zutaten wie bei einem Pizzateig
oder Pastateig ist die Qualitat umso wichtiger.

Wir importieren daher Mehl, Semola
(Hartweizengries) und Tomaten direkt selbst
aus Italien, um fur uns das beste Ergebnis zu
erzielen.




OLIVEN & BROT ,

PANZANELLA .

PASTORE o

CAPRESE

DAVOR

7 €

Oliven, Olivensl, Salz, selbst gebackenes Brot

9 €

Ital. Brotsalat mit Tomaten & Tropea-Zwiebeln

11 €

Ziegenkdase, Rucola, Walnisse, Granatapfel

12 €

Tomaten, Rucola, Granatapfel, Burrata, Ol, Balsamico

RINDERCARPACCIO

13 €

Rindfleisch, Parmesan, Rucola, Kresse, Pinienkerne

VITELLO TONNATO »o,¢c

13 €

Kalbfleisch, Thunfisch, Aioli, Kapern

ANTI PASTI ¢, 0

15 €

Gemischte Vorspeise - ideal zum Teilen

(auch vegetarisch méglich)

DANACR

MINI TIRAMISU 4 50 €
nach original italienischem Rezept

VANILLA SKY 450 €
Vanilleeis, Olivendl & Zitronensalz aus Sizilien
CHERRY LADY 5,50 €
Vanilleeis, Amarena Kirschen, Amarettini Crunch
AFFOGATO 4,50 €
Espresso, Vanille-Eis

PISTACCHIO 4 46,50 €

Pistazieneis, Schokosauce, Pistaziencreme, Pistazien




PILLA

Neapolitanische Pizza mit 72h Teigfihrung

MARINARA & 10 €
San Marzano Tomaten, Knoblauch, Olivenél, Oregano
MARGHERITA 4, ¢ 12 €
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Olivendl, Basilikum
VERDURE ~ ¢ 16 €
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Grillgemise,
Parmesan

Wir haben auch veganen

Kéase - der kann gerne TOSCANA »~ ¢ 0 15 €

alternativ bestellt werden. San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Fenchelsalami

SWEET CHILI A ¢, 0 16 €

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Chorizo,

karamellisierte Zwiebeln, Parmesan, Honig, Chilisl

HISPANIA A G 17 €

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Rucola, Serrano
Schinken, Parmesan

CAPPRICCIOSA A ¢, 0 17 €
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Schinken,

Champignons, Oliven, Artischocken

SALSICCIA 2. ¢, 0 17 €

San Marzano Tomaten, Fior di Latte, wilder Brokkoli,

Salsiccia (ital. Rohwurst), karamellisierte Zwiebeln

PILLA SPRCIALE

BUFALOTTA ¢ 16 €

San Marzano Tomaten, Biffelmozzarella, Rucola,

frische Tomaten

CAMPAGNIA 4+ 6.0 18 €

Ricotta, gerducherter Mozzarella, Kartoffeln,

Guancale, Zwiebeln




‘PAS [N

Hausgemachte, frische Nudeln

Wir stellen unsere Pasta mit Ei selbst her und du kannst zwischen

Tagliatelle (lang) und Campanelle (kurz) wahlen.

POMODORO A, c .t 12 €

Hausgemachte Tomatensauce, Parmesan, Basilikum

RAGU DI MANZO-~ . c, L 17 €

Lange geschmortes Ragu in Tomatensauce mit
Campanelle Rindfleisch vom Wendelinushof, Parmesan

PESTO GENOVESE 4 ¢+ 15 €

Selbst hergestelltes Pesto aus Basilikum, Bio-Olivendl

aus Sizilien, Pinienkerne, Parmesan

CREMA DI PARMIGIANO 4, ¢, ¢ 14 €

Parmesan, Sahne, schwarzer Pfeffer

PASTA SPRCIALE

AMATRICIANA , c o, 15 €

Guancale, Tomatensauce, Pecorino

LAMM-RAGU . ¢ 19 €

In Zwiebeln langsam geschmortes Lammfleisch

vom Wendelinushof, Petersilie, Parmesan




ALLERGENE

A = glutenhaltiges Getreide

B = Krebstiere- und -erzeugnisse

C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D = Fisch- und Fischerzeugnisse (aul3er Fischgelatine)
E = Erdnusse und —erzeugnisse

F = Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H = Schalenfrlchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L = Sellerie und —erzeugnisse

M = Senf- und Senferzeugnisse

N = Sesamsamen und —erzeugnisse

O = Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P = Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

und daraus hergestellte



